やまだうどんについて
やまだうどんは、讃岐富士のふもとで営む小さなうどん屋です。その名の通り山と田んぼに囲まれた自然豊かな所です。
小麦にこだわっています
やまだうどんで使っている小麦は、香川で開発された「さぬきの夢2009」を使用しています。この小麦は従来のさぬきの夢2000よりも
· 滑らかでコシのある麺ができます。
· 明るい色の麺になります。
実はうどんだけではないのです。夏だけのお楽しみ「桃」
讃岐富士のふもとには、桃畑が広がっています。夏には大きくて甘い桃が沢山出荷されています。やまだうどんでも、夏季限定で桃デザートを販売しております。
